ANTIPASTI / INSALATE
NPEAACTUA
STARTERS

Insalata di Topinambur, Triglia, Spinaci, Cavolfiori
Topinambur, red mullet, cauliflower and spinach salad
Canara or rynus, 6apbyH, kapduon 1 cnaHak

Caprese La Terrazza
Bufalo mozzarella, cherry tomatoes, balsamic vinegar and basil pesto
Kanpese ¢ 6usorncka mouapena, yepu aomaty, 6ancamos oLeT u 6OCUNEKOBO NECTO

Gamberi con Guanciale su Patate Viola, Vino Cotto
Guanciale wrapped prawns on purple potatoes with Vino Cotto
Ckapuam yBUTM B ryaHyane Bbpxy innasu kaptodu ¢ Buto Koto

Bresaola con Burrata, Pomodorini Arrostiti, Rucola, Parmigiano, Riduzione al Balsamico
Bresaola with burrata, roasted cherry tomatoes, rucola, parmesan and balsamic reduction
Bpesaona ¢ bypata, neyeHun Yepu JoMaTu, pykona, napmesaH 1 6ancamosa peayKums

Baccala Mantecato con Croste di Polenta
Cod Fish “Mantecato” with crispy polenta
Tpecka “MaHTekaTo” ¢ XpynkaBa nosneHTa

Insalata Mista con Fichi, Mele Fritte, Pinoli Tostati e Formaggio di Capra
Mixed green salad and figs with crispy apples, toasted pine nuts and goat cheese
3eneHun canati MUKC, CMOKUHU, XPYnKaBun SOBIKK, NEYEHN KEAPOBM SKN U KO3e CUPEHe

Carpaccio di Manzo Charolais con Tartufo, Scaglie di Parmigiano e Crema di Porcini
Beef tenderloin Charolais carpaccio with truffles, parmesan flakes and porcini créme
TeneLwuko kapnayo ot LLlapone ¢ Tprocbeni, napmesaH Ha iCnu 1 Kpem 0T MaHaTapku

Crostini di Focaccia Caldi con Porcini, Formaggio e Pancetta Croccante
Crostini with porcini, cheese and crispy pancetta
KpocTuHn ¢ MaHaTapku, CUpeHe 1 Xpyrnkasa naHyeTa

Mozzarella Impanata su Vellutata di Piselli e Formaggio Montasio Fuso
Breaded mozzarella, pea veloute and melted Montasio cheese
lMaHnpaHa MoLapena ¢ rpaxoBo BenyTe 1 TONeHo cupeHe MoHTacuo

280 g 14.80 BGN
4,8

300 g 15.80 BGN
7

280 g 22.80 BGN
2,7,12

250 g 25.80 BGN
7

250 g 16.80 BGN
1,4,7

280 g 16.80 BGN
7,8

250 g 25.80 BGN
7

280 g 15.80 BGN
1,7

280 g 16.80 BGN
1,7



PASTA E RISOTTI
NMACTA U PU3OTO
PASTA & RISOTTO

Risotto ai Funghi Porcini
Porcini mushrooms risotto
Pusoto MaHaTtapku

Risotto allo Zafferano e Gamberi
Saffron and shrimps risotto
Pu30T0 cbC ckapuam v wadpaH

Pa Saffron and shrimps risotto ppardelle con Ragu di Cinghiale
Pappardelle with wild boar ragu
lManapaene ¢ pary OT A1Ba CBUHS

Gnocchi di Zucca con Funghi Porcini e Ricotta Affumicata
Pumpkin gnocchi with porcini mushrooms and smoked ricotta
HbOKV OT TUKBa C MaHaTapkt 1 NyLUEHa pukoTa

Ravioli La Terrazza
Homemade filled beef Charolais ravioli in its own sauce
[lomaluHu paBuonu MbHeH ¢ TeneLuko ot LWapone B cobcTBeH coc

Spaghettini Verdi alle Vongole
Homemade green spaghettini with clams
[omaluHn 3enenu cnaretu ¢ 6enu Muan

Paccheri con Salsiccia e Crema di Zucca
Paccheri with ltalian sausage and pumpkin créme
lMakepu ¢ MTanunaHcka HageHuyka u kpem Tukea

280 g 16.80 BGN
7

280 g 18.80 BGN
2,7

280 g 14.80 BGN
1,3,9,12

280 g 12.80 BGN
1,3,7

280 g 18.80 BGN
1,3,12

280 g 14.80 BGN
1,2,3

250 g 12.80 BGN
1,7



SECONDI
OCHOBHW ACTUA
MAIN COURSES

Tagliata d’ Anatra ai Funghi Porcini, Giochi di Patate
Duck breast “Tagliata” with porcini mushrooms and potatoes 350 g 28.80 BGN
Tansta oT naTeLwku rpam C MaHaTapky U kapTogu 7

Filetto di Manzo La Terrazza
Beef tenderloin Charolais, red wine sauce, spinach, montasio cheese and potato pie 420 g 48.80 BGN
TeneLwuko 60H chune ot LLlapone ¢ YepBeH BUHEH COC, cnaHak, MoHTacuo u kaptodeH nan 1,7, 12

Sfoglia di Branzino, Topinambur, Vongole
Pan roasted sea bass with topinambur and clams 350 g 29.80 BGN
laBpak Ha TuraH ¢ rynus u 6enu muan 2,4

Galletto al Forno con Peperonata
Oven roasted cockerel with stewed vegetables 450 g 19.80 BGN
®peHcKo NeTne Ha hypHa CbC 3aayLUEHN 3eneHYyLm 7

Coda di Rospo Avvolta nel Guanciale, Pure Affumicato di Melanzana , Salsa al Formaggio
Guanciale wrapped monk fish with smoked eggplant puree and cheese sauce 350 g 38.80 BGN
Mopcku sBON YBUT B ryaH4ane ¢ niope OT nyLUeH natnamkaH u coc CupeHa 4,7



DOLCI
AECEPTH
DESSERTS

Tiramisu La Terrazza
Tiramisu La Terrazza
Tupamucy ¢ BKyCOBW HOTKY

Salame al Cioccolato
Chocolate “Salame”
LLlokonazoB canam

Torta di Mele Scomposta con Gelato alla Vaniglia
Crumble apple cake with vanilla ice cream
[ekoHcTpynpaHa s6brkoBa TopTa C BaHUNOB Criafones

Panna Cotta con Salsa al Cioccolato Bianco e Fichi
Panna Cotta with white chocolate sauce and figs
MaHakoTa CbC COC OT OsAN LLOKOSaA U CMOKUHM

Aneprenu [ Allergens

1. TnyTeH Gluten

2. Pakoobpa3stu Crustaceans
3. Aiua Eggs

4. Puba Fish

5. ObCcTbUM Peanuts

6. Cos Soybeans

7. Mnsko Milk

8.
9.

10.
11.
12.
13.
14.

Anku

LlenuHa

CuHan

Cycam

CepeH auokeuna u cynduti
NynuHa

Mekotenu

2009 7.80 BGN
1,3,7,8

2009 7.80 BGN
1,3,7,8

200g 7.80 BGN
1,3,7

200 g 7.80 BGN
7

Nuts

Celery

Mustard

Sesame seeds

Sulphur dioxide and sulphites
Lupin

Mollusc



